Menu

Entrée

Foie gras nature, abricot réti, petit financier saveur romarin
ou
Ceviche de tomates d'antan, concombre,
saumon fumé, espuma de Burrata
ou
Gaspacho de pois maraichers & la menthe fraiche,
croquant d'artichauts, poivre de Sichuan \Y,

Plat

Supréme de volaille, crémeux de celeri,
carottes de couleurs en batonnets
ou
Dorade Royale, risotto d'asperges, réduction de langoustine
ou
Piece de beeuf, gratin de courgettes,
pommes grenailles, émulsion aux Morilles (+7€)
ou
Caponata en cocotte, po|ent<1 aux olives noires, @
pommes grenailles

Fromage
Assiette de fromages (+6€)

Dessert

Croustillant de citron frais, coulis orange passion
ou
Cheesecake Newyorkais revisité, coulis framboises

ou
Finger chocolat, noisettes, coulis de fruits rouge @




Menu

Starter

Foie gras, roasted apricot, rosemary-flavored financier
or
Ceviche of ancient tomatoes, cucumber,
smoked salmon, espuma of Burrata

or
Garden pea gazpacho with fresh mint, @
crunchy artichokes, Sichuan pepper

Main Course

Supreme of poultry, creamy celery, colored carrots in sticks
or
Sea bream, asparagus risotto, langoustine reduction
or
Piece of beef, zucchini gratin, potatoes, morel emulsion (+ 7€)

or
Caponata casserole, polenta with black olives, potatoes (1)

Cheese

Plate of cheeses (+6€)

Dessert

Fresh lemon crisp, orange passion fruit coulis
or
New York cheesecake reinvented, raspberry coulis
or
Chocolate finger, hazelnuts, red fruit coulis @




Boissons - Drinks

Apéritifs - Aperitives

Kir Maison (Prosecco, Créme de Cassis)
Champagne Charles Montaigne

Kir Royal (Champagne, Créme de Cassis)
Whisky IB (4cl)

Whisky Jack Daniel's (4cl)

Gin Gordon’s (4 cl)

Vodka Smirnoff (4 cl)

Martini Rosso,/Bianco/Porto (4 cl)
Pastis/Ricard (4 cl)

Bieres - Beers
Heineken (33 cl)

Cocktails

Blue Paris Seine (Vodka, curagao bleu, champagne)

Cocktail rive droite (Rhum, maracuja, banane, mangue, multi-fruits, grenadine)
Mojito

Mojito royal

Spritz

Chandon Garden Spritz

Americano

Martini tonic/fizz

Gin tonic/fizz

Cocktails sans alcool

Mocktail (jus de maracuja, mangue, banane, multi-fruits, grenadine)
Virgin mojito

Boissons Fraiches - Fresh Drinks

Evian, Badoit (50 cl)

Evian, Badoit (11)

Perrier

Coca-Cola (Classique /Zéro)

Jus de fruits Pago - Fruits juice (Orange, Pomme - Apple, Ananas - Pineapple)
Citronnade

Diabolo (Menthe, grenadine, fraise)

Boissons Chaudes - Warm Drinks

Café - Coffee (Expresso)
Thé Parney's, Infusion
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La Cave - Wine Cellar

Vins Rouges - Red Wine 10 cL /5l
Bordeaux AOC Les Granges de Beaulieu 8 € 30 €
Juliénas 2017 (AOP Noél Briday 2018) 35 €
Les Hautes Cimes 2016-2018 (Puisseguin St Emilion) 10 € 40 €
Graves AOP Croix du Sud 2017 10€ 40 €
Chateau Le Jard « Chatain » (La|ande de Pomerol 2018 AOP) 52 €
Vins Blancs - White Wine 10 cl 75 ol
Saumur les Plantagenets 2018-2019 (Val de Loire) 7€ 30 €
Chardonnay Eco terra Bio 2019 (IGP Pays d'OC) 8 € 35€
Poui||y Fumé (Vct| de Loire) Q€ 38 €
Chablis AOC* le Finage - La Chablisienne 42 €
Vins Rosés - Rosé Wine 10 cL 75 cl
Touraine AOC Domaine des Echardiéres 8 € 30€
Céte de Provence AOC Saint Tropez Terre de Mer 235 €
Champagnes 10 oL 75 ol
Charles Montaigne ne 54 €
Louis Constant rosé 69 €
Moét & Chandon Brut Impérial 89 €

Digestifs - Digestives
Cognagc, Armagnac (5 cl) 14 €
Poire, Mirabelle, Get 27 (5 cl) 14 €




