
OFFRE  
APHIRS



Panoramique et spacieux,
Le Saphir vous reçoit sur 2 espaces:

Une terrasse à fleur d'eau

Un vaste salon entièrement vitré

Faites de vos évènements 
une expérience
inoubliable!

https://www.canva.com/design/DAFf3_-JjbE/QPSsoDQChgjjadN8Urh-fw/edit?utm_content=DAFf3_-JjbE&utm_campaign=designshare&utm_medium=link2&utm_source=sharebutton


Privatisation exclusive du bateau d'une durée de 4h en soirée
La croisière de 2h30 dans Paris
Apéritif ( coupe de champagne, soft drinks, et Amuse-Bouche)
Repas assis ou cocktail dinatoire
1 bouteille de vin pour 2 personnes
La sonorisation d'ambiance

125 €/pers HT menu Pont Royal ou le cocktail 24 pièces 

Embarquement au port de Bercy 
Parking gratuit

Privatisation du dimanche au jeudi
Base minimale de facturation de  50 adultes

11 mars 2023

De 20h à 01h

30 personnes

A l'attention de Alexandre Larnicol 



Choix d'un menu unique pour l'enssemble des invités

P i i i l i d b d 20h00 à 00h00

Diner Assis
 Entrées 

Mozzarella di Buffala Campana AOP, tartare de tomates, foccacia aux saveurs d’Italie 
Mi-cuit de foie gras, financier fruits rouges parfum miel de nos ruches

 
Plats

Filet de Dorade, risotto crémeux aux asperges vertes, tuile à l’encre de seiche 
Filet de volaille jaune, petit flan de courgettes, féta, sauce au thym 

 
Fromage 

Assiette de fromages (+ 8€ TTC)
 

Desserts 
Tarte façon crème brulée, coulis caramel

L’Instant by Paris seine 
 
 



 
Lingot de foie gras, mini cake à l'orientale

Thon fumé, sésame vert, limon cress
Cube  de  saumon  coco

Brochette de canard fumé, fruits des bois
Petite ratte, Cream cheese du Chester

Viande des grisons, madeleine olive poivrons
Mini  courgette, tapenade du soleil

Tartare de Saint Jacques, citron yuzu
Salade aux parfums Caraïbes

Mini financier, chiffonnade de  Parme
Brochette tomate, burrata au parfum d'Italie  

Poulpes saveurs exotiques
 

 
Douceur d'asperges, fraicheur de tomates basilic

 Croquant  de parmesan
Salade aux parfums Caraïbes

 

Cocktail
PIÈCES SALÉES FROIDES

PIÈCES SALADES FRAICHEURS

 
Risotto à la truffe

 Noisette d' agneau poêlée, écrasé de vitelotte
Angus juste snackée

Pic de Saint Jacques, Chorizo
 

PIÈCES CHAUDES

Crème brulée saveurs des îles
Mille-feuille de fruits exotiques 

Dôme tout chocolat
Comme un choux

Tartelette choco/framboise
 

PIÈCES SUCRÉES



LES OPTIONS

Coupe de champagne Lalardier brut: 8 € HT/ pers
Champagne Lalardier  : 40 € HT/ bouteille 
Champagne Ruinart : 80 € HT/ bouteille

Open bar 2h : Whisky, Gin, Vodka, soft drinks : 17 € HT/ pers
Open bar Prestige 2h : Champagne Lalardier à volonté & Alcools variés : 28 € HT/ pers
Bouteille d’alcool fort : 60 € HT  
Fût de bière 5L : 70 € HT

DJ : 800 € HT
Enceinte Bose : 150 € HT
Baby-Foot : 420 € HT
Billard : 660 € HT

Heure supplémentaire : 770 € HT
TVA 20%  & 10% sur soft drinks



(Tourner à droite avant le feu) 

PLAN D’ACCÈS

Paris Seine
01 43 43 40 30
Privatisation@parisseine.com

CONTACT

Parking gratuit


