
Burrat ina  crémeuse ,  déc l inaison de  tomates
anciennes ,  focaccia  à  l ’hui le  d ’o l ive ,  péta les  de

bas i l ic  
ou

Foie  gras  mi-cuit  au  piment  d ’Espelette ,
f inancier  aux  fruits  des  bois ,  réduct ion de

vinaigre  f lora l

Suprême de  vola i l le  jaune ,  grat in  provençal ,
compotée  de  tomates  cer i ses

ou
Fi let  de  bar  vapeur ,  crémeux d ’épeautre ,  

émuls ion de  crustacés
ou

Pièce  de  bœuf  au  gr i l l ,  souff lé  de  pommes de  terre ,
crémeux de  pet i t s  pois ,  sauce  mori l les  (+10€)

Sélect ion de  fromages  a f f iné  (+8€)
(Comté ,  Saint-Nectaire ,  tomme de  chèvre)

Crème brûlée  maison,  
madele ine  légèrement  c i tronnée

ou
Tour  Ei f fe l ,  cœur  de  fruits  rouges ,  

coul i s  de  fruits  des  bois

Entrée

Plat

Fromages

Dessert
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